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% ENTREES FROIDES $ ENTREES CHAUDES

+ Carpaccio de Thon aux agrumes ............... 119,50 | € + La cassolette d’escargots au blanc
% Bl 4 Frisée auchévrechaud ............................. 118,00 € fePgran npupeengl
N T e T Ame et R 1550 € 4 Scampis grillésalail ... . ..
4 St. Jacques & Scampis revisités ...
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T, —_—
4 — N
l.\ PLATS (SUR PIERRE) BROCHETTES
.-}. Assortiment de 3 viandes & i
L S L B 111 e 2 1 el o 26,00 | €
Magret de Canard (+/- 120gr de chaque) ...... 30,00 | € B Gambag e ey 26,00 | €
T 2 - e e e st e e 26,00 | € R L = e S e D1 5
151 10] - WA et e R R i, 26,00 | € ’:
Pavé Irlandais ....................oooiiiii 125,50 | € @ e CHD‘IX ﬁ
Toutes nos sauces Sﬂntﬁ:fl‘f’s matson
SUPPLEMENT SAUCE 3,50 € Cocktail e Aioli e Tartare e Tzatziki a
Toutes nos sauces sont faites maison i
Jéarnaise ® Poivre créme ¢ Provencale P N =
VIANDES POISSONS
R - 3 ——
o Cotesalos (+/-600gr) .................oooon, (40,00 | € 4 Pavé de saumon au lait de coco / riz .......... 27.00 | €
+ ]_?urgc:ir‘ e;;curpu‘rgnfi dF fﬂj{f gr 2 | 25.00 | € +4 Dos de Cabillaud et sa moutarde R
| BN e AL n s (AT et aancienne /purée ............................ 30,00 | €
o Steak au porto (+/-250gr) ... 26,00 | €
R\ - A /
f’a A
! DESSERTS
L Assitte defromiareat 13,00 | €
’\ 4 Coupe Sunset (vanille, liqueur d’avocat, chocolat chaud) ............................... 10,00 | €
S—— \ 4 Crépe flambée au Grand Marnier ...
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